Chez Josiane & Fredy

BOULANGERIE —PATISSERIE

COTE APERITIF ;% COTE DOUCEURS &
PAINS SURPRISE (EN LONG) Paris-Brest 350€/p
4 pers. (16 parts) 2190 € St Honoré 320€ /p
6 pers. (25 parts) 29.40€ Millefeuille traditionnel 320€ /p
8 pers. (32 part;) 38.90 € L'Eclair géant 300€ /p
Pain aux noix ou pain de campagne
Forét Noire / Vosgienne 380€/p
Marmite ronde (40 parts) 39.90€ Biscuit aux fruits 4L20€ /p
Bretzel garni (40 toasts) 3550 € Génoise ou fond sablé & Fraises, framboises ou fruits
Bretzel garni (20 toaStS) 24.00 € Biscuit é la mousse 3.80 € / p
Kougelhopf salé (le kg) 28.00 € Framboise, chocolat, poire, pralin, kirsch, citron
Soit env. 1600 € la piéce Biscuit créme au beurre 3.80€/p
Mini Kougelhopf salé 220 € I/a.n///e, k/r.?ch, CD//?l‘f(:’a.Ui chocolat, cafe, pralin 106
Plateau 20 mini-wraps 2600 € Mignardises (la piece) '
Mini burger (saumon/poulet) 1.80 € pc Macarons (la piece) 1.30€
Mini-patés en crolte (kg) 25.00€
Assiette de légumes a croquer &
SAUCE (fines herbes ou mangue/curry) 15.00 € LE RIBEAUPIERRE (irsch ou Cointreau)
6p/10p 2520 / 42.00 €
Le bretzel ou la mauricette 125 € LE SUCCES
Le bretzel gratiné 280 € 4p /6p /10p 18/27/45 €
Le mini croissant bretzel 095 € LE NID D'ABEILLE
Le mini croissant bretzel garni 190 € 6p/10p 2100/35.00 €
(Saumon & aneth)
Minicette garnie 170 €
Minicette non garnie 090 €
Mini pizza /tarte a l'oignon 095 €
Tartine Nordique au saumon 140 €
Briochette foie gras 320 €
HORAIRES D'OUVERTURE
Lundi, mardi, jeudi, vendredi : 06h00 - 18h30
Samedi : 06h00 - 12h30 HUTTENHEIM
Dimanche : 07h00 - 11h30 PENSEZ A COMMANDER
Tél : 03.88.74.47.07

Imprimé par nos soins. Ne pas jeter sur la voie publique.
Pour votre santé, pratiquez une activité physique réguliére.



NOS SPECIALITES

ENTREMETSDECREATION&GLACESMAISON

LES ENTREMETS

Standard (sauf mention) . 4 pers. 18.00 € — 6 pers. 27.00 € — 10 pers. 45.00 €

SUBTIL EXOTIQUE

Biscuit cuillére noix de coco, gelée mangue, mousse fromage
blanc, sirop de mangue, glacage gourmand coco.

LE FRAISIER

Fond biscuit, créme onctueuse a la vanille, fraises, pdte
d'amande.

TROIS CHOCOLATS

Trois mousses : noir, lait et blanc montées sur un biscuit
chocolat sans farine.

4p /6p/10p 16.80/2520/ 42 €

MACARON VANILLE FRAMBOISE
Creme mascarpone a la vanille et framboises fraiches

Uniquement 6 pers. : 16.80 €

CHARLOTTE VANILLE FRAMBOISE

Mousse vanille & mousse framboise, framboises fraiches, biscuits
cuillére

4p/6p 18.00/27.00 €

LUBERON

VELOURS ROSE

Biscuit moelleux aux amandes, marmelade fraise, créme
panacotta citron vert, créme mascarpone vanille.

CARREMENT CHOCOLAT

Sablé chocolat, biscuit chocolat, crémeux chocolat, mousse
chocolat noir.

ALICE

Sablé breton, mousse mascarpone vanille, crémeux passion,
biscuit aux amandes, et cristalline fruits rouges.
4p /6p/10p 16.80 /2520 /42 €

PAVLOVA FRUITS ROUGES

Meringue légére croustillante au ceeur moelleux, assortiment
de fruits rouges, chantilly.

Uniquement 6 pers. : 23.40 €

TARTE CITRON REVISITEE
Sablé amandes, biscuit au citron, créme citron vert et jaune

4p/6p/10p 17.00 /28.00 / 45.00 €

Sablé breton, mousse abricot, mousse pralin, biscuit amandes et

abricots poélés

4p | 6p

18.00 /27.00 €

GLACES ARTISANALES MAISON

LE VACHERIN GLACE

4 pers. 19.60 €
6 pers. 29.40 €
10 pers. 43.90 €

LE POT DE GLACE / SORBET

Le pot de 950 ml 15.90 €
Le potd’' ¥ L 8.20€
LA BOMBE GLACEE

6 pers. 27.00 €

8 pers. 36.00 €

LA CORBEILLE GLACEE

6 pers.
10 pers.

33.00€
49.50 €

Vanille & framboise ou café & mousse kirsch

PARFUMS AU CHOIX

Vanille, chocolat, café, pralin, pistache, fraise, framboise,
myrtille, mangue, ananas, fruits de la passion, abricot, banane,
citron, melon (attention les parfums banane et citron contiennent
du lait tout comme la vanille, le chocolat, la pistache, le pralin et
le café qui sont des crémes glacées, les autres parfums étant
travaillés en sorbet mais peuvent présenter des traces de lait)



